FORMATION PROFESSIONNELLE SUR LE THEME DE LA PRODUCTION DE  FLEURS COMESTIBLES
JOUR 1
HISTORIQUE DES FLEURS COMESTIBLES…..de l’antiquité à nos jours
LE MARCHE ACTUEL  DE LA PRODUCTION DE FLEURS COMESTIBLES = 2 régions et 10 fleurs variées
LEUR RENOUVEAU GRACE AUX GRANDS CHEFS ET LA DEMANDE DES FLEURISTES EN ATTENTE  DE CIRCUIT COURT….et la demande de plus en plus locale par des particuliers avertis…
UNE NOUVELLE OFFRE A PROPOSER A VOS CLIENTS ET vous permettre de gagner les 10 à 20% de CA qui vous manque face aux changements climatiques

Comment pouvez-vous répondre à cette demande ?
1) En cultivant des variétés horticoles et en récoltant des plantes sauvages
2) En installant des haies avec des arbustes à floraison décalée
3) En cultivant des bandes fleuries autour de vos îlots de production
4) En prenant références auprès des horticulteurs qui ont crées des variétés qui font la typicité de votre terroir !
5) En les plantant avec vos légumes, en association…
LES CONNAITRE ET LES RECONNAITRE GRACE A LA BOTANIQUE
On abordera ici la notion de calendrier de culture des fleurs annuelles, bi-annuelles et vivaces
Essai et test après récolte en extérieur et récolte sur le site des fleurs anglaises: reconnaissance 
DECOUVERTE DES FLEURS COMESTIBLES DE VOTRE REGION EN FONCTION DES SAISONS
RISQUE ALLERGIQUE ET INFORMATION SUR LA TOXICITE certaines fleurs permettent de magnifiques bouquets MAIS sont TOXIQUES.

JOUR 2
LES CLASSER EN FONCTION DE LEUR UTILISATION CULINAIRE OU DECORATIVE
Fleurs salade, fleurs épices, fleurs dessert….
Fleurs salées, fleurs sucrées…

Quelles fleurs avec quel type de préparation culinaire
LES CULTIVER  (annuelle, bi-annuelle, vivace) pour aboutir au planning de culture et de vente
Le but est que chaque apprenant reparte avec son calendrier à réaliser par rapport à ses choix de production : choix des variétés puis commande de graines ou plants et quantité réaliste au regard de sa charge de travail déjà assez lourde….
Leur intérêt dans un jardin BIO(abri pour les larves de syrphe ou de chrysope, et fournissent la nourriture des insectes butineurs) pour ne pas avoir à traiter et faire certifier sa production en agriculture biologique ainsi quel variété planter en haie libre dans laquelle on viendrait récolter : arbre à perruque, arbre à papillon…
LES RECOLTER POUR LES VENDRE SOUS QUEL FORMAT, barquette, bouquet…
Comment se démarquer des bouquets « fleuriste » tout en conservant et en revendiquant notre statut de PROFESSIONNELS : à quel moment de la journée récolter, avec quel outil, que faire après récolte, comment confectionner un bouquet, couleur contrastée ou en camïeu, l’emballage est-il nécessaire ? quel conseil donner pour la longévité du bouquet = 8 jours au départ d’un professionnel !

TEST de bouquet achetés en libre-service fleuriste et par un vrai fleuriste : CONSTAT
Choix du mode commercialisation et du circuit de vente
LES CONSEILLER A VOS CLIENTS ET LES RECETTES….
UTILISATION DES FLEURS POUR LEUR INTERET NUTRITIONNEL ? apport de vitamines et d’oligo-éléments, apport énergétiques et principales substances végétales protectrices : sulfides, caroténoides, glucosinolates, polyphénols, phytostérol…..	
ATELIER DE DIVERSIFICATION , séchage, recette de conservation dans le sel, le sucre, en pesto, en moutarde …les contraintes et les atouts de ce type d’atelier à la ferme.	
		
PLANTE FLEURIE POUR EVENEMENTIEL : saint valentin, paques, fête des mères, fête des pères, ……des plantes associées à notre histoire horticole, faciles à cultiver et compatibles avec l’activité maraichère : violette parfumée pour la saint valentin, pâquerette primevère myosotis pour pâques, tournesol pour la fête des mères, hellébores pour Noel
Même vendue à petit prix la plante doit survivre à 15 jours chez le client donc quels conseils d’entretien et de renouvellement.
